AQTA ev soraitinda hazirlanan konservlagdirilmis mahsullarla bagh xabardarlq edib

Ev seraitinds hazirlanan mahsullarin qis aylarinda istifadasi hallari daha ¢ox musahida edilir. Bir cox
insan meyva va taravazlari tekce movsumuiunda deyil, digar aylarda da istifade eds bilmasi G¢ln
ananavi Usullardan faydalanarag, hemin mahsullari maigat saraitinds konservilaesgdirir. Bu kimi
hallarin mévcudlugu gida tahlikasizliyi ile bagh risk faktini ortaya qoyur.

Konservlagdirma prosesinin dizgun apariimamasi naticesinda tibbde “Botulizm” adlanan qida
zoharlenmalerina gatirib gixararaq 6liima sebab olur. istehsal zamani sanitar-gigiyenik gaydalara,
sterilizasiya parametrlorine, saxlanma rejimine ve ya taranin hermetikliyine dizgin emal
edilmadikdea konservlar xarab olur.

Mahsullarin konservlagdiriimasinda istifade olunan meyva-terevez yaxsi yuyulmadiqgda onlarin
Uzerinde torpaq hissaciklari qalir ki, bu da torpaqda “yasayan” botulizma ssbab olan
mikroorganizmlerin konserv mahsuluna kegmasine gerait yaradir. Onlar sporlarla goxalir ve yalniz
muayyan bir miiddst 100° C-de gaynadildigda mahv olur. Botulizm toradicilari oksigensiz seraitde
inkisaf edir. Bundan basqa, konservlesdiriimis mahsullarda diger mikroorganizmlerin mévcudiugu
sebabinden mahsulun gapaginin sismasi hallari bas verir. Bu mahsullar xarici gérunusina gors
xarab (zay) tesir bagislayir. Bels ki, toxumalar yumsalir, yad qoxu galir, qaz yaranir, mahsulun suyu
bulaniq olur ve dadi dayisir. Bu zaman konserv bankalari sisir ve “bombaj” emala galir.

Ev seraitinde hazirlanan konserv istifade edilarken, mivafiq gigiyena ve tehlikasizlik gaydalarina
¢ox ciddi sakilde amal edilmalidir. Qeyd edak ki, yalniz ev seraitinds hazirlanan konservler deyil,
ticarot obyektlarinds satilan senaye konservlari de saxlanma seraiti, temperatur rejimi va s. telablara
amal olunmadiqda zaharlanmalera sabab ola bilar. Buna gbre de dikanlardan teravez, baliq, at ve
s. konservleri alindiqda, gablagsmaya fikir verilmalidir. Mehsul taza olmali (yararlilig middatina diggat
edilmali), gapagdi "sismamali”, metaldan olan konserv bankasinin tzarinds batiq yerlari olmamalidir.
Metal bankalarda olan baliq va at konservlari agildigdan darhal sonra digar gaba goyulmalidir.
Bununla alagedar olarag, AQTA ahaliya xabardarliq edearak bildirir ki, konservlaesdiriimis
mahsullardan istifade zamani hayat ve saglamliq Ggln tdvsiya olunan gaydalara ciddi sekilda riayet
olunmali, bu clr mehsullarla badlh har hansi uydunsuzluq askarlandiqda ise muvafiq dovist

qurumlarina ve AQTA-nin “1003-Cagri Markazi’na muraciat etsinlar.



